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L’allarme della Cia (Confederazione Agricola) sul mercato corilicolo

Nocciole, crollano i prezzi

In provincia di Caserta pero si registra un boom nella produzione: quadruplicata

La quotazione ufficiale di
riferimento per le nocciole
2017, su indicazione della-
commissione di rilevamen-
to, &di 335 euroal quintale.
Il prezzo é stato fissato, co-
me da prassi, in occasione
del borsino della Fiera delle
Castagnole delle Lanze in
Piemonte, giunta alla cen-
tocinquantottesima edizio-
ne. Si tratta del prezzo di ri-
ferimento delle nocciole
piemontesi, utile comun-
que per avere un’indicazio-
nedicome potrebbe presen-
tarsi I'annata dal punto di
vista della remunerazione
per gli agricoltori a livello
nazionale. Le gelate di apri-
leepoila siccita hanno inci-
so sulla quantita e la quali-
ta della produzione, facen-
do calare il prezzo rispetto
ai 420 euro al quintale fis-
sato lo scorso anno. «In
ogni caso - osserva Ales-
sandro Mastrocingque, pre-
sidente di Cia Campania e
vicepresidente di Cia- Agri-
coltori Italiani - si tratta di
prezzi che qui in Campania
ci sogniamo pur essendo la
regione con il numero pitu
alto di produttori a livello
nazionale. Abbiamo varieta
importanti come la Tonda
di Giffoni, la Mortarella o
ancora la San Giovanni ma
non basta. Permigliorare il
prezzo OCCOrTe avviare una
piano strategico di aggre-
gazione della produzione,
oggl eccessivamente par-
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cellizzata, e occorre punta-
re sulla ricerca per offrire
varieta ancora piu appetibi-
li sia al consumo che all'in-
dustria». In Campania i
prezzi al quintale delle noc-
ciole oscillano tra i 220 e 1
250 euro al quintale. «Dob-
biamo lavorare - prosegue
Mastrocinque - sulle quali-
ta delle nostre cultura, per
esempio pensarealla pro-
duzione di noccioline piti
zuccherine, che farebbero
comodo ai grandi player
del mercato nazionale e in-
ternazionale, in cambio na-
turalmente di un migliora-
mento del prezzo. Siamo in
campo per porre fine a que-
sta disparita del prezzo». Il
Piemonte ha 1/4 dei noccio-
leti italiani mentre per
quanto riguarda la diffu-
sione di imprese di settore
gioca un ruolo fondamen-
tale la Campania, in cui so-
no presenti il 41% delle
aziende corilicole italiane.
Esse risultano distribuite
soprattutto nelle province
di Avellino e Napoli, che da
sole rappresentano il 77%
delle realta della regione.

LA DIFFUSIONE DEL
NOCCIOLO IN CAMPA-
NIA. IL BOOM DI CASER-
TA

In Campania la coltiva-
zione del nocciolo & diffusa
prevalentemente nella pro-
vincia di Avellino ed in mi-
sura minore in quelle di
Napoli, Caserta e Salerno.
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Un noccioleto e i suoi frutti

Nel periodo 1974-2010
mentre nelle province tra-
dizionalmente corilicole di
Avellino, Napoli e Salerno
si & verificata una riduzio-
ne della produzione, nella
provincia di Caserta la pro-
duzione si & piu che qua-
druplicata. Complessiva-
mente, comunque, il rac-
colto di nocciole nella re-
gione nel periodo osservato
siéridottodi circa 100 mila
quintali (da 555 mila a
456mila). In Campania &
presente ben il 41% delle
aziende corilicole italiane.
Esse risultano distribuite
soprattutto nelle province
di Avellino e Napoli, che da
sole rappresentano il 77%
delle realta della regione.
La superficie media per
azienda risulta particolar-
mente bassa nelle province
di Napoli, Salerno e Avelli-
no, mentre & superiore alla
media nazionale in quella
di Caserta. Sempre in pro-
vincia di Caserta, secondoil
VI Censimento dell’agricol-
tura ISTAT, un numeroim-
portante di unita superais
ha (11% corrispondente al
47% della superficie pro-
vinciale). La coltivazione ri-
sulta particolarmente im-
portante nel comune di
Teano (primo comune cam-
pano per superficie corili-
cola) ed in quelli di Presen-
zano, Carinola, VairanoPa-
tenora e Caianello. Come
gia osservato, questarea

ha visto negli ultimi anni
un’espansione piuttosto in-
tensa della coltivazione,
che ha sostituito altre spe-
cie da frutto, andandosi a
collocare in territori in pre-
valenza pianeggianti, si-
tuati spesso tra i 300-700m
e caratterizzati da disponi-
bilita idrica.

VARIETA' DIFFUSE IN
CAMPANIA

Il panorama varietale si
presenta piti ampio rispet-
to alle altre regioni; nume-
rose sono le varieta coltiva-
te: Mortarella, San Giovan-
ni, Tonda di Giffoni, Tonde
di Avellino, Camponica e
Riccia di Talanico. L'ampio
panorama varietale campa-
no costituisce un vantag-
gio da un punto di vista sa-
nitario, per cui di fronte a
patogeni dannosi all'inter-
no di un gruppo di varieta
coltivate qualcuna risulte-
ra avere gradi di resisten-
za. Tuttavia questo vantag-
gio rappresenta un limite
di natura commerciale e
tecnologica, per l'eteroge-
neita di forma e qualita del
prodotto che viene conferi-
to alle industrie di trasfor-
mazione. La coltivazione e
stabile in provincia di Avel-
lino, di Napoli e Salerno, in
espansione in quella di Ca-
serta
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